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Formas de trufas grandes

BuscarBuscarTodo o SiteRevistas/ApostilasMaterial para DesenhoResinasTintasAcessorios para PinturaPlasticos e AcrilicosBiscuitMetaisIsoporAviamentosMDFStencilFerramentas e MaquinasMaterial para ConfeitariaPincéisDecoupagePedrariaArtesanato ProntoForma para trufas grandes de chocolate ou cobertura em um conjunto composto por 3
partes:- 1 forma rigida de acetato usado como base- 1 flexivel de silicone para cada cavidade- 1 forma rigida de acetato usado como encaixeCom uma forma se faz 4 trufas grandes.Cada casquinha fica com aproximadamente 13g.Dimensdo aproximada de cada forma:Diametro: 5cmAltura: 3cmAntes de utilizar a sua forma limpe a com pano umidecido
em agua morna.Limpe sua forma entre um processo e outro apenas com papel absorvente.Apds o término do trabalho, limpe com pano umidecido em agua morna.Deixe secar naturalmente, nunca use detergente, sabao ou bucha.Nao expor a forma a mais de 50°C.Contém 1 Kit. Avaliacao 4,8 de 5. (154 avaliac6es)4.8 (154)R$59,90em 12x
R$5,58Enviado pelo Avaliacao 4,9 de 5. (129 avaliagoes)4.9 (129)R$45,90em 12x R$4,27Enviado pelo MAIS VENDIDOAvaliacao 5 de 5. (70 avaliacdes)5.0 (70)Enviado pelo Avaliacao 4,8 de 5. (260 avaliacOes)4.8 (260)Enviado pelo Por Lojas Santo Antonio Avaliacao 5 de 5. (5 avaliacdes)5.0 (5)Avaliacao 5 de 5. (1 avaliacdes)5.0 (1)Por Embaleme
embalagens e festas Avaliacao 5 de 5. (4 avaliac0es)5.0 (4)Por Lojas Santo Antonio Avaliacao 4,8 de 5. (154 avaliagcdes)4.8 (154)R$59,90em 12x R$5,58Enviado pelo Avaliacao 4,9 de 5. (129 avaliacoes)4.9 (129)R$45,90em 12x R$4,27Enviado pelo Avaliacao 4,7 de 5. (117 avaliagcbdes)4.7 (117)R$27,79em 12x R$2,59Enviado pelo Avaliacao 5 de 5. (12
avaliagoes)5.0 (12)Avaliacao 5 de 5. (1 avaliagoes)5.0 (1)Por Casa Peonia Avaliacao 5 de 5. (3 avaliagdes)5.0 (3)Enviado pelo Avaliacdo 5 de 5. (2 avaliagoes)5.0 (2)em 6x R$58,28 sem jurosem 6x R$41,65 sem jurosPor Lojas Santo Antonio em 4x R$30 sem jurosPor Lojas Santo Antonio em 4x R$30 sem jurosem 2x R$25,66 sem jurosO frete gratis esta
sujeito ao peso, preco e distancia do envio. A Forma de Trufa Grande Pro Porto 20g é um utensilio confeccionado pela Pro Porto, projetado especificamente para a producao de trufas de tamanho generoso, aproximadamente 20g cada. Ideal para confeiteiros amadores e profissionais, essa forma oferece praticidade e precisao na criacdo de trufas
artesanais. Fabricada com materiais de alta qualidade, a forma assegura durabilidade e facilita o desmolde, proporcionando uma experiéncia confidvel e eficiente na confecgédo de trufas, resultando em doces sofisticados e saborosos. Contém: 1 Forma De Trufa Grande Pro Porto 20g Composicao: PET, PE e pigmentos coloridos atéxicosCor: Cristal
AzuladoMarca: Porto FormasPeso Aproximado Produto (g): 20gMedidas Aproximadas Cavidade(cm):- Altura: 3,0cm- Diametro: 5,1cm Nao recomendéavel para criancas menores de 03 anos por contar partes pequenas que podem ser engolidas ou aspiradas. Atencao imagens meramente ilustrativas, podendo ter variagées nas cores de acordo com seu
monitor e/ou fabricanteO que vem na caixa? BWBTrufaSemi Profissionall1BrancoKit33 cm5 cmTrufa GrandePlastico/SiliconaChocolateSimN&doSimNaoFreezerKIT COM 3 FORMAS COMPLETASCada forma é composta por 3 partes:Uma forma rigida lisa marcada, uma forma flexivel e uma forma rigida com vinco.Cavidades: 11Diametro: 50mm x
Altura: 30mmPeso da Casquinha: 13gPeso Médio Final Da Trufa: 60g1 - Derreta o chocolate e dé o ponto, coloque-o até a marca indicada na forma, bata levemente o fundo da forma em uma superficie plana, para a eliminacao de bolhas de ar no chocolate. 2 - Em seguida, coloque as duas partes encaixadas, pressionando-as até o chocolate preencher
toda a forma (pelicula flexivel em contato com o chocolate). 3 - Vire a forma e com os dedos pressione levemente em volta das cavidades. Coloque na geladeira até o chocolate destacar da forma (Aproximadamente 11min). 4 - Retire a forma da geladeira e com cuidado remova a pelicula flexivel. Seu chocolate estard moldado.MercadoLider PlatinumE
um dos melhores do site!Outras opgoes de compraMelhor pregoBusque o que vocé quer saberEla tem aquela camisinha de silicone que vai entre a parte de sim e a de baixo?DenunciarOla, Sim, tem a pelicula de silicone. Atenciosamente, Loja BarraDoceDenunciarComo pergunto ao vendedor?Avaliacdo 5.0 de 5. 70 opinides.Avaliagao de
caracteristicasQualidade dos materiaisCusto-beneficioDurabilidadeMostrar todas as opinides Total de Produtos Visitados (0) Paginas: 0 Limpar



